
 Touraine Cabernet  

  Val de Loire- Rouge  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Charnu et charpenté, ce vin d'un rouge profond développe des arômes de cassis ou de framboise et 

est apte au vieillissement. 

 
 

ELABORATION 

 

Culture raisonnée. 
Terra Vitis. 

 
Vendanges mécaniques. 

 
Pigeage fréquent, Vinification traditionnelle 

 
Elevage sur lies. 

  
 

DEGUSTATION 

 

Œil : Couleur grenat, soutenue, reflets rouges. 

 
Nez : Fruité, arômes de cassis, arômes de framboise. 

  
 

SERVICE 

 

Température de service : Entre 15° et 16°. 
Garde : A consommer dans les 3 à 6 ans. 

 

 

 

Accords mets et vins : Viandes rouges, Gibiers à plume, Bœuf bourguignon, 
Fromages de caractère. 
 

 

 

Région : Loire 

Appellation : AOC Touraine 

Couleur : Rouge 

Cépage : Cabernet franc 

Alcool : 12,5% 

Contenance : 75 cl 


